
 

 

 MENU DE LA CANTINE 
 

 

 

Du 02 au 06 mars 2026 

Pain 100% bio lors des repas 

 

Lundi 2 

Salade coleslaw 

Dahl de pois chiche (Bio) du Gaec St Roch et patates douces (Bio) 

Fromage 

Creme dessert vanille 

 

Mardi 3 

Celeri rémoulade 

Sauté de porc des Hautes-Alpes à la moutarde 

Pâtes (Bio) 

Fromage 

Banane (Bio) Max Havelaar 

 

Jeudi 5 

Potage 

Merguez (Bio) de chez Rostain 

Flageolets 

Fromage 

Fruit 

 

Vendredi 6 

Betteraves (Bio) du Gaec Noble à Curbans 

Beignets de calamar à la romaine, sauce tomate 

Riz  

Fromage 

Tartelette ananas 

 

 

 

 
     Origine bœuf : Viande bovine française 

Liste des allergènes disponible au sein de votre cantine scolaire    

 

 



 

 

 

 

ALLERGENES 

 

Lundi 2 

Salade coleslaw Moutarde 

Dahl de pois chiche (Bio) du Gaec St Roch et patates douces (Bio) 

Fruits à coque 

FromageLait 

Creme dessert vanille lait  

 

Mardi 3 

Celeri rémoulade Moutarde 

Sauté de porc des Hautes-Alpes à la moutarde Moutarde 

Pâtes (Bio) Gluten 

Fromage Lait 

Banane (Bio) Max Havelaar 

 

Jeudi 5 

Potage 

Merguez (Bio) de chez Rostain 

Flageolets 

Fromage Lait 

Fruit 

 

Vendredi 6 

Betteraves (Bio) du Gaec Noble à Curbans Moutarde 

Beignets de calamar à la romaine, sauce tomate Poisson gluten 

(traces fruits à coque) 

Riz  

Fromage Lait 

Tartelette ananas Gluten lait et oeuf 

 


