
 

 

 MENU DE LA CANTINE 
 

 

 

Du 7 au 10 avril 2026 

Pain 100% bio lors des repas 

 

 

 

Mardi 7 

Carottes râpées (Bio) du Gaec Noble à Curbans 

Sauté de porc des Hautes Alpes (Le Montagnard) au cidre 

Macaroni (Bio)  

Fromage 

Yaourt brassé framboise du lycée agricole des Emeyeres 

 

Jeudi 9 

Salade (HVE) de chèvre chaud 

Riz aux oignons caramélisés 

Lentilles de Didier Barneaud à La Breole (Bio) 

Tartelette abricot 

 

Vendredi 10 

Terrine de légumes (farine Bio) 

Courgettes farcies  

Fromage 

Fruit 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

  Origine bœuf : Viande bovine française 

Origine Porc : Hautes Alpes 

 

 



 

 

 

 

 

 

ALLERGENES 

 

 

 

Mardi 7 

Carottes râpées (Bio) du Gaec Noble à Curbans Moutarde 

Sauté de porc des Hautes Alpes (Le Montagnard) 

Macaroni (Bio) gluten 

Fromage lait 

Yaourt brassé framboise du lycée agricole des Emeyeres Lait 

 

Jeudi 9 

Salade (HVE) de chèvre chaud Moutarde, gluten, lait 

Riz aux oignons caramélisés 

Lentilles de Didier Barneaud à La Breole (Bio) 

Tartelette abricot Gluten, lait et oeuf 

 

Vendredi 10 

Terrine de légumes (farine Bio) Œuf, lait et gluten 

Courgettes farcies Lait 

Fromage Lait 

Fruit 

 


